Regulamin Konkursu ,, Najpi¢ekniejszy stol Bozonarodzeniowy

oraz pierogi Swigteczne pod rozng postacia ”

1. Cele konkursu

Celem Konkursu jest odczucie magii zblizajacych sic Swiat Bozego
Narodzenia szczeg6lnie z zakresu aranzacji stolow okoliczno$ciowych
Z recznie wykonanymi dekoracjami Oraz przygotowania $wigtecznych
pierogdw, a takze promocja kierunkow : technik Zywienia 1 ushug
gastronomicznych, technik hotelarstwa w srodowisku lokalnym;

2. Organizator Konkursu
Organizatorem Konkursu jest Zespo6t Szkét im. Mikotaja Kopernika.
Adres organizatora:
ul. Aleje 1 Maja 22; 62-510 Konin
tel. / fax. (063) 242 45 57
e-mail szkoly : sekretariat@kopernik.konin.pl
Osoba upowazniona do udzielania informacji nt. konkursu:
Pani mgr inz. Ewa Czyzniak oraz nauczyciele przedmiotow zawodowych
gastronomicznych i hotelarskich, e-mail osoby upowaznionej do
udzielania informacji nt konkursu: ewa.mijakowska@gmail.com

3. Zalozenia organizacyjne
Nagrody dla zwyciezcow sg wspotfinansowane ze srodkow szkolnych
oraz sponsorow, finalisci otrzymuja ocen¢ celujaca z wybranego przez
siebie przedmiotu zawodowego. Konkurs zostanie przeprowadzony w
dwoch etapach : etap kwalifikacyjny 1 etap finatowy. Udziat w Konkursie
jest bezptatny. Prace przygotowane na Konkurs musza by¢ pracami
wlasnymi, nigdzie wczesniej niepublikowanymi, nie przedstawianymi na
innych konkursach. Prace mogg zosta¢ wykonane dowolng technika
aranzacyjng w przypadku stotow okolicznosciowych ale z uzyciem
dekoracji przygotowanych wlasnorgcznie (nie wolno uzy¢ gotowych
zakupionych elementéw dekoracyjnych) oraz dowolng technika
wykonania w przypadku pierogow $wigtecznych. Jednakze tematyka
prac konkursowych musi nawiazywac¢ jednoznacznie do zblizajacych
sie Swiat Bozego Narodzenia. Uczestnicy konkursu wykonuja prace w
2 osobowych zespolach.
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Dodatkowo uczestnicy powinni zastosowac :

* ozdoby wykonane wlasnore¢cznie — w odniesieniu do aranzacji stolow
(wielkos¢ stolika — 4 lawki szkolne 100x140cm),

* pierogi Swigteczne- na etap polfinalowy przygotowac 6 szt. krotko
opisac z czego sklada sie ciasto i nadzienie (pierogi na konkurs beda
wykonywane w pracowni gastronomicznej bezposrednio przed
konkursem, nalezy przygotowacé 18 szt. ).

Udziat w Konkursie jest jednoznaczny z nieodptatnym udzieleniem prawa
na wykorzystanie prac na nastgpujacych polach eksploatacji:
wykorzystanie zdje¢ na mediach spoteczno$ciowych 1 naszej stronie
szkoly. Osoby nadsylajace prace konkursowe wyrazaja zgode na
przetwarzanie przez Organizatora Konkursu swoich danych osobowych
(Ustawa o ochronie danych osobowych z dnia 29 sierpnia 1997 roku, Dz.
U. Nr 133, poz. 833, z p6zn. zm).

Prace nie spetniajgce zasad uczestnictwa nie bedg brane pod uwage przez
Komisje Konkursowa.

Sytuacje nieobjete niniejszym regulaminem rozstrzyga Organizator
Konkursu.

Ocena prac konkursowych

Konkurs sktada si¢ z dwoch etapow:

etap 1 kwalifikacyjny — osoby chetne do udziatu w konkursie nadsytajg
w zataczniku zdjecie (w pliku .jpg, .png, .pdf) wykonanej przez siebie
aranzacji stolu okoliczno$ciowego lub pierogow S$wigtecznych do
05.12.2023 r. wlacznie do godziny 24:00 na adres e-
mail:ewa.mijakowska@gmail.com, w temacie wpisujac ,,Najpiekniejszy
stol Bozonarodzeniowy oraz pierogi Swiateczne pod rozng postacia”, a
w tresci imig, nazwisko, klas¢ oraz krotki opis materialow, sktadnikow
uzytych podczas wykonywania pracy konkursowej. O zakwalifikowaniu
si¢ wybranych uczniow do etapu finatlowego organizator poinformuje
droga e-mail w terminie 07 grudnia 2023 r.

« etap 2 finalowy odbedzie si¢ 11 grudnia 2023 roku (poniedzialek) o
godzinie 13:00. Final odbedzie si¢ w Swietlicy szkolnej wtedy to
uczestnicy beda proszeni o krotkie przedstawienie wykonanych wczesniej
prac ( okoto 4-5 min na zespo6t). W ocenie prac finalowych wezma udziat
fachowcy z lokalnych przedsigbiorstw gastronomiczno-hotelarskich.

O wylonieniu zwycigzcoOw konkursu decyduje Komisja Konkursowa,
ktéra zostanie powotana przez wicedyrektora szkoty Panig mgr inz. Beate
Sabacinska.



Kryteria oceny ustalone zostajg w nastepujacy sposob:

trafno$¢ doboru tematu pracy,
zastosowanie  wymaganych ~w  regulaminie  elementéw
dekoracyjnych i surowcéw do wykonania zadania,
jako$¢ wykonania dekoracji stot 1 pierogow Swigtecznych (aspekt
wizualny),
oryginalny pomyst na dekoracjg i pierogi §wigteczne,
stopien trudnosci wykonania,
prezentacja uczestnika (w przypadku prac finatowych).

Decyzje Komisji Konkursowej sg ostateczne.



